Erprobte Rezepte fiir
garantiertes Gelingen






Schaumbusstorte

Zutaten:

Fiir den Boden:

5 Eier

200 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker
100 g Menhl

80 g Starkepuder

2 TL Backpulver

% Fl. Zitronenaroma

Fur die Fullung:
500 ml Schlagsahne
2 Pck. Sofortgelatine
250 g Quark

8 Schaumkusse
Saft von ¥z Zitrone

Bactsedt:

30 Minuten bei 180 °C

Boden:
Aus den angegebenen Zutaten einen Biskuitteig herstellen und backen. Den

Boden auskihlen lassen und einmal quer durchschneiden.

Fillung und Dekoration:

Die Schlagsahne mit Sofortgelatine steif schlagen. Die Schaumkiisse von der
Watffel I6sen, in den Quark riihren und den Zitronensaft hinzufiigen. Anschliel3end
die geschlagene Sahne unterheben. Die Béden mit der Creme flllen und mit
etwas Creme bestreichen. Die Torte mit den halbierten Schaumkusswaffeln



verzieren.




Ordbeer- Mascarpone—[arte

Zutaten:

Fir den Boden:
2 Eier

2 EL Wasser

50 g Zucker

100 g Margarine
80 g Mehl

50 g Kakaopulver
1 Pck. Backpulver

Fur die Fullung:

1 Becher Schlagsahne
500 g Quark

2 Pck. Vanillezucker
250 g Mascarpone

60 g Zucker

Fir die Dekoration:
500 g Erdbeeren
50 g Mandelblattchen

Bachseit

25 Minuten bei 170 °C

Boden:
Eier, Wasser und Zucker schaumig riihren. Margarine, Mehl, Kakaopulver und

Backpulver dazugeben, zu einem glatten Teig verriihren und backen.

Fullung:



Die Schlagsahne steif schlagen. Quark, Vanillezucker, Mascarpone und Zucker
verriihren und die geschlagene Schlagsahne dazugeben.
Die Creme auf den ausgekihlten Tortenboden streichen.

Dekoration:
Die Erdbeeren vierteln und auf der Creme verteilen. Die Mandelblattchen in einer
Pfanne rosten, auskihlen lassen und die Torte damit dekorieren.



